FIRE&F“““ Das Grill- und Barbecue-Magazin

Rechtzeitig zum Start in die Grillsaison 2010 — Heft N° 1 ab dem 1. April
2010 im Handel

Europas Grill- und Barbecue-Magazin N°1 wird auch im achten Jahr seines
Bestehens mit einer verbltffenden und bunten Vielfalt an interessanten
Themen aus der Welt des Grillens und des Barbecuing berichten. In den
USA zum Beispiel, werden Marinaden und GewUrzmischungen firs Grillen
~Rubs” (von ,to rub” = einreiben, einmassieren) genannt. Alles was Sie
dartber wissen sollten, und noch vieles mehr, erfahren Sie im neuen Heft.

Welches Gefllgel, jede Menge Tipps und Tricks, Rezepte und mehr HHEEH‘JUB
Fisch und Meeresfriichte vom Grill i
Saucen und Senf — Teil 5
Amerikanisches BBQ Pulled Pork und Brisket
Dry Rubs — die Mischung macht’s

Kerntemperatur messen, Holzkohle richtig
anzunden, Anzindhilfen

Wasserspiele und Schwimmteiche

Rum — nicht nur zum Trinken

Lesen. Grillen. GenieBen.
Entdecke die Welt des Barbecues.




